
พบกับสารพัดเมนูชามัทฉะ
เราขอเชิญชวนใหคุณลองสนุกไปกับการใชผงชามัทฉะ

ประยุกตใชแบบงาย ๆ กับเมนูของกินที่พบเห็นบอยกันเถอะ
ชามัทฉะทั้งดีตอสุขภาพและสามารถใชแตงแตมสีสันใหสวยงาม กลาวไดวาวิธีการประยุกตใชชามัทฉะกับการทำอาหารนั้นมีอยูหลากหลาย

ในเนื้อหาสวนนี้ เราจะขอแนะนำเมนูอาหารงายๆ ไวใหอิ่มอรอยกันภายในครอบครัวมาลองทำดูกันดีกวา

ขนมปงทาเนยมัทฉะ

※กรุณาใชที่กรองชาในการโรยผงชามัทฉะ ในการทำ “ชามัทฉะเย็น” “ชามัทฉะโฟลต” และ “นมมัทฉะ” นั้น ใหใชแปรงชงชาตีผงชามัทฉะ
ใหละลายจนเขากัน แตจะใชเครื�องปนหรือกระบอกเชคเกอรแทนก็ได

泰

ผสมผงชามัทฉะใหเขากันกับเนย 
แลวทาลงบนขนมปง
จะโรยน้ำตาลตามความชอบก็ได

ซุปครีมขนมัทฉะ
ผสมผงชามัทฉะกับผงซุปครีมขนใหเขากัน
แลวนำไปชงเปนซุปตามปกติ

เทมปุระโรยเกลือมัทฉะ
อรอยกับเทมปุระโดยปรุงรส

ดวยเกลือคลุกผงชามัทฉะ
ขอแนะนำใหใชผงชามัทฉะโรยลงบนอาหาร

ชนิดตางๆ ในลักษณะเดียวกันกับเครื�องเทศ

ชามัทฉะเย็น
ใชน้ำรอนชงกับผงชามัทฉะใหเขมกวาปกติ 
เทน้ำชาใสแกว เติมน้ำแข็งแลวคอยๆ คน

หลังจากนั้นจึงปรุงรสดวยน้ำหวานไซรัปหรือ
นมขนจืดโรยหนาตามความชอบ

นมมัทฉะ
ทำไดงายๆ เพียงแคใชนมชงชามัทฉะ
แทนน้ำรอนเทานั้น
สามารถใสน้ำตาลเพื�อเพิ่มความหวานได
ตามใจชอบ

แพนเคกมัทฉะ
ใชผงชามัทฉะผสมเขากับผงแพนเคกตาม
ความชอบ จากนั้นจึงนำไปทำแพนเคก
ตามปกติ

ชามัทฉะโฟลต
เทน้ำชามัทฉะที่ชงเสร็จแลวลงในแกว 

แลวคอยโปะหนาดวยไอศกรีมรสวานิลลา

ไอศกรีมมัทฉะ
ไอศกรีมมัทฉะ


